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LEVADURAS SECA ACTIVA




Lideres en maquinarias para produccion de vino, aceite,agricultura, ¢ ind. alimentaria

VIA DRY
PDM

LEVADURA SECA ACTIVA

Presentacion: 0.5 Kg

- C teristi :
Q\'A DR,'“ Leavrcgo?ufo”:elc?:fjctivo envasada en
PDM. papel de aluminio

laminado bajo vacio.
Para vinos blancos, tintos y rosado

Saccharomyces cerevisiic aal’ TASA DE DOSIFICACION : 20 A 40 G/HL

(ex var. bayanus)
MARCA: @

LALLEMAND OENOLOGY

D54A615-22

Original by culture
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CNOV'INT UuVAFERM BCe

Lideres en maquinarias para produccion de vino, aceite, agricultura, e ind. alimentaria LEVADURA SECA ACTIVA
Presentacion: 0.5Kg
Caracteristicas: o

Es una cepa de levadura que respeta los aromas
varietales.

Uvaferm BC® es apropiada para la fermentacidon
de tintos, favoreciendo |la formacién de

compuestos estables del color. En fermentacién L8

de blancos, se adapta bien a fermentaciones a e Y

baja temperatura. BN
"l_'-' p
| .'

DOSIS DE UTILIZACION :
VINIFICACION EN BLANCOS: 20-30 G/HL.
ELABORACION DE BLANCOS Y TINTOS

MARCA : @

LALLEMAND OENOLOGY

Criginal by culture J
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CNOV/IT  UVAFERM PM

Lideres en maquinarias para produccidn de vino, aceite,agricultura, e ind. alimentaria LEVADURA SECA ACTIVA

Presentacion: 0.5Kg
Caracteristicas:
Es compatible con la fermentacidén en barrica.
También

se puede utilizar durante fermentaciones a bajas
temperaturas o con varietales de clima

fresco. También se utiliza para reiniciar
fermentaciones paradas. Para vinos blancos vy
espumoso.

DOSIS DE UTILIZACION :
« ELABORACION DE VINO BLANCO: 20 A 30 G/HL
« ELABORACION DE VINO ESPUMOSO: 30 A 40 G/HL

MARCA: @

LALLEMAND OENOLOGY

COriginal by culture
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R il o ayp—

E L A

UVAFERM HPS

LEVADURA SECA ACTIVA
Presentacion: 0.5Kg
Caracteristicas:

Contribucién al volumen en boca de los vinos
tintos.

DOSIS DE UTILIZACION :
e 20 A 40 G/HL

MARCA: @

LALLEMAND OENOLOGY

Original by culture
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LEVADURAS INACTIVAS




Lideres en maguinarias para produccion de vino, aceite,agricultura, e ind. alimentaria R O E C

NATSTEP

LEVADURA INACTIVA
Presentacion: 2,5Kg
Caracteristicas:

e - et Optimiza la eficiencia de Ila levadura
et \‘ directamente desde la rehidratacion gracias al
. ” ' exclusivo proceso de Lallemand Natstep.
gy T @ v DOSIS DE UTILIZACION :

g'-”g ) DOSIS RECOMENDADA: 30 G/HL
DOSIS MAXIMA AUTORIZADA EN CEE: 40 G/HL

MARCA: @

LALLEMAND OENOLOGY

Original by culture
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OPTI-MUM
RED

LEVADURA INACTIVA
Presentacion: 2.5 Kg
Caracteristicas:

Para vinos tintos.
Se usa al inicio y final de la fermentacion.

OpPTI-M

DOSIS DE UTILIZACION :
e LA DOSIS RECOMENDADA ES DE 20 A 40 G/HL.

MARCA: m

LALLEMAND OENOLOGY

Original by culture
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Ootimum WHITE

For white
Wines « Poyr yins blancs « Para vings blancos

chi * Fiir Weifweine
2railirg $eca inactivadl, Inhaltsstofte:
Aiadir &l mostg 31 Pincipio de [a for-

Dosis maxima (CEE], dgg/py. £ugebe2um Most 2 Beging g G,

Hamnlmdmgu [EEC]: 4gg .
PTedients : oy o . .
!'rg-{lﬂt;ﬁsme inactivg, Enmmsjm"?-‘“‘*"“ -

iy B
Ugiungere al pigity 3 Inizin dells fer.

lazig
Dosaggio Maximo (CEE): 40g/py, m
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OPTIMUM
WHITE

LEVADURA INACTIVA
Presentacion: 2.5 Kg
Caracteristicas:

Es una levadura inactiva especifica con altas
propiedades antioxidantes. Para vinos blancos y

rosado.

DOSIS DE UTILIZACION :
e LA DOSIS MEDIA RECOMENDADA ES DE 20 G A 40

G/HL EN FUNCION DE LOS OBJETIVOS DESEADOS.

AUE

MARCA:
LALLEMAND OENOLOGY

Original by culture
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RESKUE

LEVADURA INACTIVA
Presentacion: 1 Kg
Caracteristicas:
Para evitar fermentaciones lentas y reiniciar
fermentacion alcoholica estancada o

paralizada.

DOSIS DE UTILIZACION :

e LA DOSIS RECOMENDADA ES DE 20 A 40 GR/HL.
e DOSIS MAXIMA 40G/HL

MARCA: @

LALLEMAND OENOLOGY

Original by culture
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LEVADURA INACTIVA

Presentacion: 2.5 Kg

/ T
/Ma5 ?? | Caracteristicas:
/ 5 Ayuda a estabilizar el equilibrio coloidal del vino

dando como resultado mayor volumen en boca

For redwines, rps
"“'Wﬂﬁﬂe-mm 3
Per Viniross; rosatio a2 0565 OUBLANCS « Para vinos "

':isl'lmhim ;mﬂ;.m_ Furmwh' Mé“{nﬂvzrxmf:‘mnwm 1 P) . P

T Y y final redondo. Ademas, favorece el desarrollo
Aty S Galns  pyg  eccs Il e i
L i, s \‘ de aromas a fruta madura y complementa Ia
“ulateyy gy . . :4lgihl. ;i St Begion de Mazargtign, |
b S ot rmen b . integracién de la madera
i g/ 2 Compasizion :Mm(dnc:none g

LE L3 a1 i
Mﬂnbnnfgtjgg;ff i Maéraljgg

am ;| “ DOSIS DE UTILIZACION :
e 20 A 30 G/HL. (DOSIS MAXIMA LEGAL: 40 G/HL)

wwm!a!(emannfwine com

fowe oy .
IV & e
SRl

BITADOS-11

AL

MARCA:

LALLEMAND OENOLOGY
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FERMAID
K+

LEVADURA INACTIVA

Lideres en maquinarias para produccion de vino, aceite, agricultura, e ind. alimentaria

LALLEMAND

Presentacion: 2,5Kg

Caracteristicas:

Es un nutriente de levadura complejo mezclado
adecuado para su uso en la fermentacidn
alcohdélica de mosto de uva, purés de frutas o
purés de cereales.

DOSIS DE UTILIZACION :
DOSIS RECOMENDADA: 35-40 G/HL
DOSIS MAXIMA (CEE): 40 G/HL

MARCA: @

LALLEMAND OENOLOGY

Original by culture
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enov:ni FOSFATO DE
AMONIO

NUTRIENTE

Presentacion: 25Kg

Caracteristicas:

El fosfato de amonio se utiliza para la nutricién y
la proteccién de la levadura, asegurando una
fermentaciobn completa. La correccion de las
deficiencias de nitrbgeno ayuda a evitar las
desviaciones organolépticas.

DOSIS DE UTILIZACION :

10 A 50 G/HL.

RECOMENDADO 30 G/HL LIBERAN 63 MG/L DE NITROGENO
ASIMILABLE.

DOSIS MAXIMA: 100 G/HL.

A

MARCA: LALLEMAND OENOLOGY
Original by culture
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Lideres en maquinarias para produccion de vino, aceite, agricultura, e ind. alimentaria

LALLZYME
PROCESS-COLOR

ENZIMAS

-

Presentacion: 1Kg

Caracteristicas:

Es eficiente en una gran variedad de
condiciones:

temperatura, acidez, madurez de la uva. Es una
poderosa herramienta para la maceracidon

de uva tinta

DOSIS DE UTILIZACION :

2,0-3,0 G/100 KG PARA MACERACION DE TINTOS
1,0-2,0 G/100 KG PARA AUMENTAR EL RENDIMIENTO DEL
PRENSADO AL FINAL DE LA MACERACION

MARCA: @

LALLEMAND OENOLOGY

Original by culture

& B B @ €) crovint sk


https://www.youtube.com/@enovintsrl
https://www.instagram.com/enovintbolivia_srl/
https://www.tiktok.com/@enovint.srl?lang=es
https://www.facebook.com/Enovint/
https://www.enovinsa.com/

Lideres en maquinarias para produccion de vino, aceite, agricultura, e ind. alimentaria

LALLZYME
HP

ENZIMAS

Presentacion: 1Kg

Caracteristicas:

Es una preparacién de enzima liquida obtenida
de Aspergillus niger para el prensado de la uva.
Puede ser aplicada exitosamente también para
la clarificacidon del mosto.

DOSIS DE UTILIZACION :
e 2,0-2,5ML/HL PARA CONDICIONES STANDARD A
TEMPERATURAS CERCANAS A 12 °C (53 °F)
e 2,5-3,0 ML/HL PARA TRATAMIENTOS A BAJAS
TEMPERATURAS DESDE 8 A 12 °C (46-53 °F)

MARCA: @

LALLEMAND OENOLOGY

Qriginal by culture
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PRODUCTOS .
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ANTIOXIDANTE
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Lideres en maquinarias para produccion de vino, aceite, agricultura, e ind. alimentaria I

ANTIOXIDANTE
/ ~ 000"' .
o o° o N Presentacion: 1 Kg
¥
$
Caracteristicas:
Antiséptico: Selecciona de forma natural los
microorganismos (levaduras y bacterias) mads
favorables para el buen desarrollo de las
Pg;gg.%'iﬁgm’m vinificaciones.
= | Antioxidante: Protege al mosto o vino de los
e e G | fendmenos de oxidacién por el oxigeno, evita
e & que se oxide la materia colorante.

Antioxidasica: Protege al mosto o vino de las
oxidaciones enziméaticas (tirosinasa, lacasa,
etc)

DOSIS DE UTILIZACION :
e LA DOSIS DEPENDERA DEL NIVEL DE SO2 A CORREGIR.

| |
MARCA: DDImEP
|
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CLARIFICANTES




BENTONITA
PREMIUM

CLARIFICANTE

Lideres en maquinarias para produccion de vino, aceite, agricultura, e ind. alimentaria

Presentacion: 2 5 Kg.

“Caracteristicas:

Alternativa a la clarificacion de
vinos Dblancos de alta gama
donde se requiera, junto a la
estabilizaciédn proteica, una clara
mejora en las caracteristicas
organolépticas.

DOSIS DE UTILIZACION :
e EN MOSTO: DE 20 A 60 G/HL.
e EN VINOS: DE 20 A 80 G/HL.

||
MARCA: DD]mEF

HE
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Lideres en maquinarias para produccion de vino, aceite, agricultura, e ind. alimentaria

AMURA 5

ESTABILIZANTE

Presentacion: 2 2 kg.

Caracteristicas:

ES UNA ALTERNATIVA Y/O COMPLEMENTO DE LA
ESTABILIZACION POR FRIO.

LA ALTERNATIVA IDONEA EN LA ESTABILIZACION
TARTARICA.

DOSIS DE UTILIZACION :
DOSIS MAXIMA LEGAL
e 400 ML/HL.
DECLARACION DE ALERGENOS
e CONTIENE SULFITOS.
e CONCENTRACION DE SO2: 4,5+ 0.5 G/L.

| ]
MARCA: HEDolmanr
1
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eNovVint FILTROGUM HV

Lideres en maquinarias para produccion de vino, aceite, agricultura, e ind. alimentaria ESTABILIZANTE

Presentacion: 23 kg.
Caracteristicas:
e Es una solucién perfectamente
estabilizada y filtrada que debe
utilizarse siempre sobre vinos

perfectamente clarificados y filtrados.

DOSIS DE UTILIZACION :

e DE 30 - 100 ML/HL.
SE RECOMIENDA REALIZAR SIEMPRE UN ENSAYO
PREVIO PARA AJUSTAR LA DOSIS A LAS
NECESIDADES
DECLARACION DE ALERGENOS

e CONTIENE SULFITOS.

e CONTENIDO EN SO2: 0.5% + 0.25%.

| ]
MARCA: T I Dolmarnr
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ACIDO
METATARTRICO

ESTABILIZANTE

Presentacion: 1 kg.

Caracteristicas:

Es un d4&cido cuyo elevado indice de
esterificacion entre 38 y 40, permite que
su capacidad anticristalizante ofrezca un
efecto de proteccién de larga duracidon, al
poseer una gran capacidad de inhibir la
precipitacion en el vino de las sales del
dcido tartarico.

DOSIS DE UTILIZACION :
e DETA10 G/HL

- DOSIS MAXIMA LEGAL
e 10 G/HL

N
MARCA: DD]mEF
L]
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ENOV:III CARBON AR

Lideres en maquinarias para produccion de vino, aceite, agricultura, e ind. alimentaria ESTABILIZANTE

Presentacion: 10 kg.

Caracteristicas:

e Estd especialmente aconsejado para la
eliminacién selectiva de gustos vy
olores andmalos que pueden
encontrarse en mostos y vinos.

DOSIS DE UTILIZACION :
e DOSIS DE TRABAJO EN VINOS: DE 20- 100 G/HL.

e DOSIS MAXIMA LEGAL 100 G/HL

| ]
MARCA: HEDolmanr
] |
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R & COLOR

QUALITAN TANINO

Presentacion: 1 kg.
Caracteristicas:
Para incrementar la concentracion

polifendlica de vinos de alta gama, donde
se tiene que guardar una 6ptima relacidon
en el contenido antocianos/taninos, para
una buena estabilizacidon del color asi
como de la estructura y complejidad del
mismo.

DOSIS DE UTILIZACION :
e INICIO FERMENTACION: 10 — 15 G/HL.
e« MOMENTO DEL DESCUBE: 5 - 10 G/HL.

||
MARCA: DDImEF
|
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TANINO

Presentacion: 25 Kg

CARACTERISTICAS:
* TANINO ES EFECTIVO PARA AUMENTAR
LA DENSIDAD DEL COLOR. AYUDA A LA
ESTABILIZACION PROTEICA DEL MOSTO.

DOSIS DE UTILIZACION :
e VINOS BLANCOS: 0.25 A 2 G/HL
e VINOS TINTOS: 2 A 6 G/HL
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BENTONITA
ELCHA

Presentacion: 25 Kg

Caracteristicas:
Clarificante para vinos blancos.

DOSIS DE UTILIZACION :
e 60 A 80 G/HL
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SORBATO DE
POTASIO

Lideres en maquinarias para produccion de vino, aceite, agricultura, e ind. alimentaria

Presentacion: 1-3-5kg.

Caracteristicas:

e Conservantes evita la defermentacidn
en vinos Dulces y Semidulces.

e Efectivo contra levaduras hongos y una
gran cantidad de bacterias acéticas y

é |Gcticas presentes en el vino. Ademas

", 7 inhibe la formacién de micotoxinas.

’ . e Se aplica antes de embotellar

e s

Y .f'}

o 4 L
[ i /,.-,r_ DOSIS DE UTILIZACION :

i i S . QOG/HL
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